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WHEREVER 
YOU GO

НАСТОЯЩИЙ 
ИРЛАНДСКИЙ ВКУС





ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЬНОЙ
   ПРОДУКЦИИ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

Р О С ТБ И Ф
М А РИ Н О ВА Н Н Ы Й

90/35 г

Нежная говяжья вырезка 

прожарки Rare. Подаётся 

с маринованным луком

630

СА Л О  С О Л Е Н О Е

80/20/10 г 
Грудинка свиная 

с прослойками мяса 

собственного посола. 

Подаётся с горчицей 

и зелёным луком

310

С О Л Е Н ЬЯ 
К  В О Д О Ч К Е

400 г

Соленые огурцы, 

маринованная турша, 

квашенная капуста, 

маринованные помидоры 

черри, соленый перец

520

Б РУС К Е Т ТА 
С  С Е Л Ь Д Ь Ю

120 г

Филе сельди с картофелем 

и домашним майонезом, 

с красным и зелёным луком 

на поджаренной Чиабатте 

с солодом

290

закускиЗакуски

I R I S H  P U B



закускиЗакуски

Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

АС С О РТИКО П Ч Ё Н О С ТЕ Й
150 г

Суджук, пастрома куриная, чипсы куриные, кнуты из говядины, кнуты из курицы, фуэт пикантный 
490

АС С О РТИ  С Н Е КО В
120 г

Чипсы картофельные собственного приготовления, сухарики из чёрного хлеба с чесноком, чипсы из лаваша, начос

430

АС С О РТИ  О РЕХО В 
120 г

Копчёный миндаль, арахис мексиканский, кешью с тайским перцем, косичка копчёная жареная
480

К Н У ТЫ 
К У РИ Н Н Ы Е

(С О Б С ТВ Е Н Н О Г О 
П РИ Г О Т О В Л Е Н И Я )

50 г
300

С УД Ж У К 
50 г

280

К Н У ТЫ 
Г О В Я Ж Ь И
(С О Б С ТВ Е Н Н О Г О 

П РИ Г О Т О В Л Е Н И Я )

50 г
320

Г О В Я Д И Н А 
С Ы Р О В Я Л Е Н Н А Я

50 г

320

Ч И П С Ы 
У ТИ Н Н Ы Е
(С О Б С Т В Е Н Н О Г О 

П РИ Г О Т О В Л Е Н И Я )
50 г
450

Ф И С ТА Ш К И
80 г

370

П АС ТР О М А 
К У РИ Н А Я 

(С О Б С Т В Е Н Н О Г О 
П РИ Г О Т О В Л Е Н И Я )

100 г
260

С У ХА РИ К И 
К  П И В У

80 г

150

I R I S H  P U B



ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЬНОЙ
   ПРОДУКЦИИ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

М Я С Н Ы Е  Ч И П С Ы
75 г

Курица/свинина

(на выбор)

390

Ч И П С Ы 
К А РТ О Ф Е Л Ь Н Ы Е

80 г 
Собственного приготовления, с 
копчёной паприкой и морской 

солью

270

М А РИ Н О ВА Н Н Ы Е 
П Е РЕ П Е Л И Н Ы Е 

Я Й Ц А
5шт

В азиатском маринаде. 

Подаются с зелёным луком 
и кунжутом.

240

Н АЧ О С
 

50/40 г 
Подаются с соусом Чеддер

330

закускиЗакуски

I R I S H  P U B



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

Ж А РЕ Н Ы Й  С Ы Р 150/40 гСырные палочки из Моцареллы 
панированные в панко со специями. 

Обжариваюся во фритюре. Подаются 
с чесночным или брусничным соусом на выбор

520

ГА РЛ И КИ  С П Р О ВА Н С КИ М И ТРА ВА М И 
150 гГорячие чесночные гренки 

из чёрного хлеба, посыпанные прованскими травами и тёртым Пармезаном
260

П Е Л Ь М Е Н И  Ф РИ150/40 гСо свино-говяжьим фаршем, 
чесноком и копчёной паприкой. 
Подаются с чесночным соусом и зеленью

430

П Е РЕ Ц  ХА Л О П Е Н Ь О В  Х РУС Т Я Щ Е М  К Л Я РЕ150/40 гМаринованный перец халопеньо 
в пивном кляре, обжаривается 

во фритюре. Подается с сырным соусом
400

горячие закуски

горячие закуски

I R I S H  P U B



КО Л Ь Ц А  К А Л Ь М А РА
200/40 г

В пивном кляре, обжариваются 

во фритюре. Подаются с соусом 

Тартар  

520

Л У КО В Ы Е  КО Л Ь Ц А
180/40 г

В пивном кляре, обжариваются 

во фритюре. Подаются 

с соусом Тартар

310

К РЕ В Е ТК И  В  К Л Я РЕ
200/40 г

Тигровые креветки жареные 

в пивном кляре. Подаются 

с соусом Васаби

630

К РЫ Л ЬЯ  К У РИ Н Н Ы Е / 
К РЫ Л ЬЯ  К У РИ Н Н Ы Е 

B B Q 
280/40/100 г

Маринованные в остро-томатном 

соусе. Обжариваются во фритюре. 

Подаются с палочками моркови , 

сельдерея и соусом 

Блючиз или BBQ.

530

Щ У П А Л Ь Ц А 
К А Л Ь М А РА

150/40 г

Щупальца кальмара 

маринованные в кисло 

сладком соусе, панированные 

и обжаренные до хрустящей 

корочки. Подаются с соусом 

свит чили

380

горячие 
зак уски
горячие 
зак уски

Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B





Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

горячие закускигорячие закуски
М О Й ВА
200/40/30 г

Жареная во фритюре. 
Подаётся с соусом 

Тартар и долькой лимона

450

К РЕ В Е ТК И 
КО К ТЕ Й Л Ь Н Ы Е

180/30 г
Обжаренные с добавлением 

специй и соевого соуса. Подаются 
с лимоном

670

М И Д И И  Т О М  Я М
300 г

Мидии киви томленые в сливочном соусе Том Ям

650

I R I S H  P U B





Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

БУ РГ Е Р  Б И Ф
220 г

Котлета из мраморной говядины 

поджаренная на гриле, микс салата, 

маринованный огурец, свежие томаты, 

сыр Моцарелла и Чеддер, бекон и медово-

горчичный соус на булочке Бриошь

540

С Э Н Д В И Ч  С  К У РИ Ц Е Й
300 г

Тосты с сыром Чеддер, жареным 

яйцом, филе цыплёнка BBQ, миксом 

салата, свежими томатами и беконом

490

М Е ГА  БУ РГ Е Р
300 г

Котлета из мраморной говядины 

поджареная на гриле, микс салата, 

маринованный огурец, свежие 

томаты, сыр Чеддер, обжаренный 

бекон с луком и сливочный соус 

Демиглясс на булочке Бриошь

620

стритфудстритфуд
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Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

са латыса латы

H A R AT S
200 г

Ростбиф маринованный, микс салата, 
печёный перец, вяленные томаты 

с фирменной заправкой 

600

Г РИ Л Ь  СА Л АТ 
С  К У РИ Ц Е Й

220 г
Филе цыплёнка обжаренное на гриле, 

микс салата, помидор Черри, сыр 
Пармезан, печеный болгарский 
перец. Заправляется ореховым 

соусом

450

СА Л АТ  С  Х РУС Т Я Щ И М 
Б А К Л А Ж А Н О М

200 г
Жареный баклажан в Свит чили 
соусе, микс салата, болгарский 

перец, помидор Черри, красный лук 
в кисло-сладкой заправке. Подаётся 

с кинзой

450

СА Л АТ   С  К РЕ В Е ТКО Й  
220 г 

Микс салата, жареные тигровые 
креветки, авокадо, помидор Черри. 
Заправляется оливковым маслом 
с соком лайма и бальзамическим 

кремом

620

I R I S H  P U B



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

Ф И Ш & Ч И П С
160/160/40/30 гФиле трески в пивном кляре обжаренное во фритюре. Гарнируется картофельными дольками и пюре из зелёного горошка с беконом. Подаётся с соусом Тартар и долькой лимона

580

К Е Л Ь Т С К И Й  К А РТ О Ф Е Л Ь С О  С ТЕ Й КО М 
720 г

Сливочный картофель с беконом и Моцареллой под нежными стейками из говяжьей вырезки. Подается с томатами черри и зеленью
720

И РЛ А Н Д С К И Й  ЗА ВТРА К
260/20 г

Яичница, жареный бекон, картофель фри, жареные охотничьи колбаски, красная фасоль. Подаётся с зелёным луком и горчицей
490

К А РТ О Ф Е Л Ь Н Ы Й КО Н В Е РТ
300/40 г

С курицей, сыром Моцарелла, беконом и жареными шампиньонами. Подаётся со сметаной

480

горячие 
блюда
горячие 
блюда
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Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

Ж А РЁХА
400 г

Мясная сковородка со свининой, луком, болгарским перцем, шампиньонами, картофельными дольками и маринованными карнишонами. Подаётся с томатами Черри и зеленью
640

Б Е Ф С ТР О ГА Н О В
300/30 г

Говядина в сливочном соусе с луком и шампиньонами. Подаётся с картофельным пюре, маринованным огурцом, хрустящим и зелёным луком
620

горячие 
блюда
горячие 
блюда

I R I S H  P U B



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

Ф И Л Е  М И Н Ь О Н
170/60/40 г

Сочный стейк из говяжьей вырезки, 

приготовленный на гриле. Подаётся 

с миксом салата, помидорами Черри 

и сливочным соусом Демиглас

1250

РЕ Б РА  H A R AT S /
РЕ Б РА  H A R AT S 

М Е КС И К А
500/100/40 г

Свиные рёбрышки маринованные 

в пряных специях, запечённые под 

соусом барбекю или под жгучим 

мексиканским соусом. Подаются 

с кукурузой гриль и соусом Свит 
чили                      

890

А Н ТРЕ КО Т
200/150/30/40 г

Приготовленный на гриле. Подаётся 

с жареным молодым картофелем, 

маринованным луком и пряным 
соусом

600
РУЛ Ь К А
1шт/200/80 г

Запечённая с добавлением 

копчёных специй и чесночного 

масла. Подается с маринованной 

свеклой, моравской капустой, 

хреном и соусом Демиглас 
с овощами.

1180

горячие 
блюда

горячие 
блюда
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Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

КО Л Б АС К И  Г РИ Л Ь 
С  Г РИ Б А М И

200/100/40 г
Из мраморной говядины, 
свиной вырезки , грибов 

вешенок и специй. 
Подаются с картофелем фри 

и сливочным соусом Демиглас

590

КО Л Б АС К И 
Н Ю РН Б Е РГ С К И Е

200/100/60 г
Сочные колбаски, 

приготовленные на гриле 
из филе цыплёнка и нежнейшей 
свиной вырезки, с добавлением 
мускатного ореха и кориандра. 
Подаются с картофелем фри, 

соусом BBQ и горчицей

590

КО Л Б АС К И  Г РИ Л Ь  К У РИ Н Ы Е 
200/100/40 г

Сочные колбаски, приготовленные на гриле, из куриного фарша 
с ароматными специями. Подаются с картофелем фри и соусом 

BBQ

590

КОЛБАСКИКОЛБАСКИ

I R I S H  P U B



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

АС С О РТИ  П И В Н Ы Х
ЗА К УС О К

920/160 г

Крылья куриные, луковые 

кольца в кляре, сыр 

жареный в панировке, 

гарлики с Пармезаном, 

картофель фри, сыр косичка 

жареная. Соус  Блючиз, 

соус BBQ , соус чесночный 

и Тартар.  Подаётся 

с палочками моркови 

и сельдерея.

1500

Н А Б О Р  КО Л Б АС О К 
H A R AT S
1200/300/150 г

Рёбра Harats, колбаски 

куриные, колбаски с грибами, 

колбаски Нюрнбергские 

и бедро цыплёнка, жареное 

на гриле. Подается 

с картофельными дольками , 

кукурузой гриль и соусами BBQ, 

горчицей и сливочным Деми 

Гласом

2900

И РЛ А Н Д С КО Е  М О РЕ
450/80 г

Филе черной трески, креветки тигровые, кольца кальмара 

в пивном кляре, хрустящие щупальца кальмара. Подается 

с соусами Васаби и Тартар

1700

блюда на компанию
блюда на компанию

I R I S H  P U B



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

BBQ, ЧЕСНОЧНЫЙ, СВИТ 
ЧИЛИ, ТАРТАР, КЕТЧУП, 
ГОРЧИЦА, СЛИВОЧНЫЙ 

ДЕМИГЛАСС, ТАНАТА, 
КОПАКАБАНА, 
БРУСНИЧНЫЙ, 

ШРИРАЧА
40 г/70

соусысоусы

К А РТ О Ф Е Л Ь  Ф РИ
100/40 г

Подаётся с соусом BBQ

220

К А РТ О Ф Е Л Ь 
Б Е Б И

150 г

220

К А П УС ТА  Ц В Е ТН А Я 
В  С Ы РН О М  Л Ь Е З О Н Е

150 г

220

С В Е К Л А 
М А РИ Н О ВА Н Н А Я

150 г
С добавлением мёда, 

лука и зелени

220

М О РА В С К А Я
К А П УС ТА

150 г
С добавлением мёда, 

лука и зелени

220

К А РТ О Ф Е Л Ь Н Ы Е 
Д О Л Ь К И

200/40 г
Жареные во фритюре. 

Подаются с соусом BBQ

220

К У К У РУЗА
П О Ч АТ О К

100 г
Обжаренный на гриле 

с ароматными специями 
и чесноком

220

гарнирыгарниры

I R I S H  P U B



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

Ч И З К Е Й К
100 г

250

ТРЮ Ф Е Л Ь
1 шт.

130

муссовый торт

ТРИ ШОКОЛАДА
100 г

280

десертыдесерты
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@HARATSPUBKRASNODAR

УЛ.МОСКОВСКАЯ, 69/18                290-210-3
УЛ.КРАСНАЯ, 67                              290-210-4
УЛ.ТУРГЕНЕВА, 149/1                       290-210-5
УЛ.БУЛЬВАР ПЛАТАНОВЫЙ, 17/1   290-210-6

СКАЧАЙ ПРИЛОЖЕНИЕ 
И ПОЛУЧИ 300 руб. В ПОДАРОК

ЛИДЕР В РЕЙТИНГЕ
ИРЛАНДСКИХ ПАБОВ 
IRISH PUB GLOBAL AWARDS
В НОМИНАЦИИ
«ЛУЧШАЯ МАРКЕТИНГОВАЯ КОМПАНИЯ
СРЕДИ ЕВРОПЕЙСКИХ ПАБОВ», 2018Г. 

HARAT’S — ЛИДЕР 
РЕЙТИНГА
ПИВНЫХ СЕТЕЙ 
ПО ДАННЫМ
ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКОГО 
ЦЕНТРА РБК’21, 22

САМАЯ ИЗВЕСТНАЯ
И СТАБИЛЬНАЯ 
СЕТЬ ПАБОВ 
ПО ДАННЫМ
РБК 2018, 2019, 2020,
2021, 2022

ОТКРОЕМ БОЛЬШЕ 
ПАБОВ ВМЕСТЕ? 
ФРАНШИЗА HARAT’S:
ИЗУЧИ ГЕОГРАФИЮ
НА HARATS.COM 

95+
ПАБОВ

50+
ГОРОДОВ

60+
УЖЕ ОТКРЫТЫПО ФРАНШИЗЕ

11СТРАН


